MENU DU 2 AU 7 NOVEMBRE 2026

lLe Sandrine vous propsse ...
ISTROT
o ENTREE
Velouté de chou-fleur

Bougquets frits, huile de noisette

PLATS

Joue de boeuf braisée au vin rouge
Pommes de terre fondantes

(Origine viande : France )

Oou

Tatin de butternut, carotte, chataigne
1 / / .
creme legere aux herbes, melange de jeunes pousses
OU UNIQUEMENT LE VENDREDI ET SAMEDI (+ 4 €)

Macreuse de veau confite au beurre
Legumes anciens

(Origine viande : France )

DESSERTS

Entremets poire-chocolat

Biscuit noisette

Sélection de fromages régionaux

De la Crémerie du Centre (Mazamet)

. /4 .
Unlquement sur reservation

-
NOS FORMULES A LA CARTE
Entrée + Plat + Dessert 28 € Velouté de chou-fleur 9 €

Entrée + Plac 24 € Joue de boeuf 18 €
Plat + Dessert 24 € Macreuse de veau confit 20 €
Tatin de butternut 17 €
Entremets poire—choco]at 8 €
L Assiette de fromages 9 €

Prix nets, Hors boissons, Service compris




	Macreuse de veau confite au beurre

